Predkrmy
Starters

Vorspeisen

3aKycKku

1. 100g

3. 100g

4. 200g

5. 40g

6. 50g

Carpaccio z hovézi svickové s rukolou a hoblinkami parmazanu, bageta 375 K¢
Carpaccio made of beef sirloin with rocket and Parmesan chips

Carpaccio aus Rindslende mit Rucola und Parmesanspanen

Kapnayyo 3 roBagnHbl C PyKKOI0M M NnapmesaHom, baret

Pecena Cervena fepa s Cerstvym kozim syrem, prazenymi piniovymi 209 K¢
seminky a rukolovym krémem

Roasted beetroot with fresh goat cheese, roasted pinie seeds and rocket cream
Gebackene Rote Beete mit frischem Ziegenkase, gerdsteten Pinienkernen

und Rucola-Krem

*apeHana cBeKNa Co CBEXKMM KO3bUM CbIPpOM, *KapeHbIMU CEMEHAMMN NMNUHYE

N PYKKOJIOBbIM KPEMOM

Mozzarella s rajcaty ,, Prince de Ligne ,, 205 K¢
(Mozzarella, rajcata, cerné olivy, susena rajcata, cerstva bazalka)

Mozzarella with tomatoes ,Prince de Ligne”

(Mozzarella, tomatoes, black olives, dried tomatoes, fresh basil)

Mozzarella mit Tomaten “Prince de Ligne”

(Mozzarella, Tomaten, schwarze Oliven, Trockentomaten, frisches Basilikum)

Mouapenna c nommgopamm «Prince de Ligne»

(Mouapenna, nomuaopsbl, Y€PHbIE MacWHbI, CylLIeHble NOMUAOPbI, CBEXKUN BA3UIUK)

Foie Gras terinka z kachnich a husich jater s cerstvym fikem 555 K¢
a fikovou marmeladou, opeceny toust

Foie Gras duck and goose liver terrine with fresh fig and fig jam, toast

Foie Gras Enten-Ganseleber-Terrine mit frischer Feigen und Feigenmarmelade, Toast
dya — rpa 13 YTUHOMN N F'YCUHOM NEYEHU CO CBEKUM UHKUPOM U UHKUPHbIM
MapMenaaom, 063KapeHHbI TOCT

Kachni prsut alla carpaccio s olivovym olejem, rukolou, domaci majonézou 255 K¢
z peceného cesneku, chipsy z bilého peciva
Duck prosciutto alla carpaccio with olive oil, arugula, homemade mayonnaise

made from roasted garlic, chips from white bread

Entenschinken alla Carpaccio mit Olivendl, Rucola, hausgemachte Mayonnaise

aus gerostetem Knoblauch, Chips aus WeiRbrot

MpowyTTo 13 yTKK alla carpaccio c 01MBKOBbIM MacnoM, PYKKO/IOM, AOMALLUHUM
MalioHe30M 13 06KapeHHOro YecHOKa, YmMncamm ns 6enoro xneba

el



Zeleninové salaty
Vegetable salads
Gemiisesalate
OBouwHble canaTol

9. 300g

10. 300g

Polévky
Soups
Supen
Cynbl

12. 0,25l

13. 0,25l

Zeleninovy salat Caesar s grilovanym kufecim masem

a maslovymi krutony s hoblinkami parmazanu

Vegetable salad “Caesar” with grilled chicken meat and buttery croutons
with Parmesan chips

Gemiisesalat Caesar mit gegrilltem Hahnchenfleisch und Buttercroutons
mit Parmesanspanen

OBoLwHOM canat «Lle3apb» € *KapeHbIM KYPUHbIM MACOM WU MaCASHbIMM
rpeHKamm ¢ ynuncamm MapmesaHx

Recky michany salat s éernymi olivami, éervenou cibulkou a syrem Feta
Greek mixed salad with black olives, red onion and Feta cheese

Griechischer Mischsalat mit schwarzen Oliven, roter Zwiebel und Feta-Kase
lpeyeckunit canat c Mac/IMHaMM, KPpacHbIM IYyKOM U cbipom PeTa

Polévka - denni nabidka
Soup — Daily offer
Suppe - Tagesangebot
Cyn — AoHeBHOE MeHIo

Poctivy kufeci vyvar s domacimi nudlemi, kufecim masem a zeleninou
Thick chicken broth with noodles, chicken meat and vegetables

Kraftige Hiihnerbriihe mit Nudeln, Hiihnerfleisch und Gemiise

CbITbI KypWHBI/ BYNIbOH C AOMALLUHEN NanLoi, KYPUHbIM MACOM W OBOLLAMM

14. 0,25] Tomatova polévka z loupanych rajcat zjemnéna smetanou

Tomato soup from peeled off tomatoes with cream added
Tomatensuppe mit Sahne verfeinert
ToMaTHbIN cyn U3 OYULLEHHbIX TOMATOB CO CMEeTaHOM

220 K¢

275 K¢

75 K¢

80 K¢



Nabidka hlavnich jidel

Main Courses

Angebot an Hauptmabhlzeiten
lnaBHbIN X0A,

16. 400g

17. 200g

18. 200g

20. 150g

21. 300g

Stafeny hovézi T-Bone , pikantni steakové maslo 1190 K¢
s nakladanym zelenym pepiem, doba pfipravy 40 minut CHEF'S TIP|
Aged beef T-Bone steak spicy steak butter with pickled green pepper

Gereiftes T-Bone wiirzige Steakbutter mit eingelegtem griinem Pfeffer

BblaepykaHHas roBaanHa Ha KOCTOYKE, OCTPOE Mac/o A1 CTeliKa

C MApVMHOBAHHbIM 3€/IEHbIM NepLEeM

Grilovany flank steak se salsou chimichurri, grilovanou cuketou a lilkem 415 K¢
Grilled flank steak with chimichurri salsa, grilled zucchini and eggplant

Gegrilltes Flanksteak mit Chimichurri-Salsa, gegrillter Zucchini und Aubergine

CTeMK 13 NalMHbl HA TPUIe C CaIbCOM YUMMYYPPU, LYKUHU Ha rpune n 6aknaxkaHom

Grilovany hovézi Flank steak ( pupek ) s omackou ze zeleného 395 K¢
pepre, pecené brambory ve slupce na rozmarynu

Grilled beef Flank steak with green pepper sauce, grilled potatoes

in peel on rosemary

Gegrilltes Flank-Steak mit griiner Pfeffersauce, in der Schale gerosteten
Rosmarin-Kartoffeln

FoBaXMNn OnaHK CTEMK Ha rpu/ie C COYCOM M3 3e/1eHOro nepua, Kaptodens,

YKapEeHHbIN B KOXKYpe, C PO3MapUHOM

Origindlni Vidensky fizek z teleci kyty, smaZeny na prepusténém 465 K¢
masle, poddvany s vafenym bramborem a brusinkami CHEF'S TIP|

Original Wiener schnitzel of veal rump, fried on clarified butter,

served with boiled potatoes and cranberries

Original Wiener Schnitzel (Kalbsschlegel), in zerlassener Butter gebraten,
serviert mit gekochten Kartoffeln und Preiselbeeren

OpurMHanbHbI BEHCKUI WHULENb U3 TeNAYLErO OKOPOKA, NOAKAPEHHOTO
Ha pacTonieHHOM Mac/ie, OTBApHOW KapTodenb 1 bpycHUKa

Stafeny vepirovy Tomahawk v marinadé z olivového oleje, 375 K¢
¢esneku a bylinek, parmazanové brambory COEF'S TIP
Aged pork tomahawk marinated in olive oil, garlic and herbs, parmesan potatoes

In Olivendl, Knoblauch und Krautern mariniertes, gereiftes
Schweinefleisch-Tomahawk, Parmesankartoffeln

TomaraBK u3 BblAep*KaHHOW CBUHMHbI, MapMHOBAHHbIN B O/IMBKOBOM Macne

C YECHOKOM W 3eNeHblo, KapTodesb ¢ napmesaHOM

T



22.200g

23. 200g

24. 350g

25. 350g

26. 200g

27.300g

Grilovana veprova panenka balena do slaniny, 355 K¢
domaci bramborové noky s omackou z hub liSek

Grilled pork tenderloin wrapped in bacon, homemade potato gnocchi with

chanterelle mushroom sauce

Gegrilltes Schweinefilet, eingewickelt in Speck, hausgemachte Kartoffelgnocchi mit
Pfifferlingspilzsauce

Grilovana vepfova panenka Sous Vide s restovanou sezdénni zeleninou, 345 K¢
prelita silnou vepfovou stavou

In bacon grilled pork tenderloin with roastedseason vegetables

In Speck gegrilltes Schweinefleisch Tenderloin mit gerostetem Saisongemiise
CBMHanA Bblpe3Ka B 6eKoHe Ha rpune ¢ o6KapeHHbIMU Ce30HHbIMM OBOLLAMMU,

NnoZ COyCOM U3 CBUHUHbI

Domaci bramborové lokse pInéné trhanym kachnim masem dusenym 395 K¢
ve vlastni 5tavé s Eervenym zelim a smaZenou videriskou cibulkou CHEF'S TIP

Homemade Lokshe (thin pancake of potato dough) filled with chopped duck meat
stewed in its own sauce with red cabbage and fried Vienna onion

Hausgemachte Kartoffelplinsen (aus gekochten Kartoffeln), gefiillt mit
Entenfleischstreifen

in eigenem Saft, mit Rotkraut und gebratener Wiener Zwiebel

JomalwwHue KapTodenbHble neneLwkn (NoKwe), bapwmnMpoBaHHbIe «PBaHbIM» YTUHbBIM
MACOM, NPOTYLUIEHHbIM B COBCTBEHHOM COKY, C KPAaCHOM KanyCTOM U }KapeHbIM
BEHCKUM JIy4KOM

Do riZova pecené kachni prso Mulard Marget na medu a tymianu, 685 K¢
brambory restované na masle a rozmarynu

Duck breast Mulard Marget roasted until pink with honey and thyme, potatoes
sautéed in butter and rosemary

Rosa gebratene Entenbrust Mulard Marget mit Honig und Thymian,

in Butter und Rosmarin sautierte Kartoffeln

YTuHasA rpyaka, obxkapeHHas 40 po30BOro LBeTa ¢ MeLoM Y TUMbAHOM,

0brKapeHHbIN B macsie KapTodesib C po3MapuHOM

Rolované kureci prsicko Sous vide, pIlnéné susenym raj¢atkem 325 K¢
a bazalkou podavané s pyré z batatovych brambor

Rolled chicken breast Sous vide with stuffed dried tomato

and basil served with sweet potatoes purée

Roulade Sous vide aus Hahnchenbrust, gefiillt mit Trockentomaten

und Basilikum, serviert mit SiiRkartoffeln-Piiree

PyneTt us KypuHoi rpyaku Sous vide , dapwinMpoBaHHbI BAIEHbIMM NOMUA0PAMM

n 6a3sNINKOM, C/lagKan KapToLlKa nope

Supreme z olivového kurete s grilovanou toskanskou zeleninou 395 K¢
a bazalkovym pestem CHEF'S TIP
Olive chicken supreme with grilled Tuscan vegetables and basil pesto
Olivenhahnchen-Supreme mit gegrilltem toskanischem Gemiise und Basilikumpesto
ONMBKOBbIN LbINJEHOK C *KapeHbIMW TOCKAaHCKMMW OBOLLL@MM U COYCOM MeCTo

13 6asunnmka

|



28. 200g

29. 150g

30. 250g

31. 350g

32. 200g

33. 250g

Lehce zauzené filatko z candata s ragu z barevné cocky, 415 K¢

korenové zeleniny a fava fazolemi CHEF'S TIP =
Smoked fillet of zander with ragout made of colored lentils,

root vegetables and fava beans

Leicht gerauchertes Zander-Filet mit einem Ragout aus farbigen Linsen,

Wourzelgemiise und Fava-Bohnen

Cnerka KonuyeHoe ¢une cygaka c pary M3 LBETHOM Ye4yeBULbl,KOPHENNOA40B

n ¢paBoBbIx 6060B

Na masle pecené filatko z lososa s mackanym hraskem 415 K¢
a holandskou omackou

Salmon fillet baked on butter with snap pea and hollandaise sauce

Auf Butter gebratenes Lachsfilet mit Zuckererbsen und Holldndischer Sauce
*KapeHHoe Ha macne ¢une nococa ¢ caxapHbIM rOPOLLKOM U FoNNaHACKUM COYCOM

Na masle pecené filatko ze pstruha podavané se zeleninou Ratatouille 395 K¢
Trout roasted in butter, Ratatouille vegetables

Forellefilet auf Butter, gebraten, mit Ratatouille

MNMoa)kapeHHoe Ha macne ¢pune popenun, osowm Patatyi

Fettuccine s kousky pec¢eného lososa ve smetanovo-bylinkové 365 K¢

omacce s hoblinkami parmazanu

Fettuccine with pieces of baked salmon with cream-herb sauce, Parmesan chips

Fettuccine mit gebratenen Lachsstiicken in Sahne-Krauter-Sauce mit Parmesan-Spanen
deTTy4YYMHE C KYCOYKaMM KapPeHOoro 10COCA B CIMBOYHO-MPAHOM COYCe C YMNCamMM U3 Napme3aHa

Tortellini pInéné ricottou, syrovo — smetanova omacka s cerstvym Spenatem 255 K¢
Tortellini filled with ricotta, creamy cheese sauce, fresh spinach
Tortellini gefiillt mit Ricotta, Frischkdsesauce, frische Spinatblatter

Pelmené plnéné vepfovym masem restované na masle, 195 K¢
podavané se zakysanou smetanou

Pelmeni stuffed with pork sauteed in butter, served with sour cream

Pelmeni gefiillt mit in Butter sautiertem Schweinefleisch, serviert mit Sauerrahm
MenbmeHn, GapIMPOBaHHbIE CBUHUHOM, 06XKapeHHOW Ha CAIMBOYHOM Mache,
noAalTCcA CO CMETaHoM



51.

52.

Prilohy, Extras, Beilagen, lapHupbl

40. 200g Varené brambory 65 K¢
Boiled Potatoes
Gekochte Kartoffeln
OTBapHOM KapTodenb

42. 250g Pecené brambory ve slupce 65 K¢
Grilled potatoes in peel
In Schale gerostete Kartoffeln
KapTodenb, }KapeHHbIl B KOXKype

43, 150g SmazZené steakové hranolky 75 K¢
French Fried Potatoes
Pommes Frites
@ paHLy3CKNiA XKapeHbI KapTodenb

44, 200g Pecena zelenina na grilu 85 K¢
Grilled vegetables
Uberbackenes Gemiise vom Grill
apeHble oBoLwm Ha rpune

Moucniky, Desserts, Desserts, [leccepT

200g Mini palacinky plnéné domaci zavareninou, nebo Nutellou 115 K¢
prelité jahodovou omackou, sypané strouhanou cokoladou CHEF'S TIP|

Mini pancakes filled with homemade jam, served with sweet curd and
strawberry sauce, grated chocolate on top

Mini-Palatschinken mit hausgemachter Marmelade gefiillt, mit siiBem Quark
serviert und geriebener Schokolade bestreut

MWHKN-6ANHYMKM C HAYMHKOM M3 AOMALUHEro BapeHbs, CNaAKuii TBOPOT C
KNYOHUYHBIM COYCOM U LLOKONAZAHOM CTPYXKKOM

2kop. Zmrzlinovy ovocny sorbet dle nabidky 85 K¢

Fruit sorbet ice cream - offer
Fruchtsorbet Eis - Angebot
MopobrKeHoro - pyKTOBbIN WepbET No NpeanoKéHne

Cena 1/2 porce jidla je 70% z ceny ptivodni
The Price of 1/2 square meal is 70% from the original cost
Der Preis von 1/2 Portion ist 70% aus den urspriinglichen Preis
LeHa 1/2 nopumn coctaBnset 70% oT nepBoHavabHOW CTOMMOCTH

»INFORMACE O OBSAZENYCH ALERGENECH
POSKYTNE OBSLUHA NA VYZADANi ZAKAZNiKA“
UHopmaumm o cogeprKawmxca annepreHax
npeaocTaBuT 06CcNyKMBaKOLWMIA NepcoHan no TpeboBaHMIO 3aKa3umnKa

afafade Hotel Prince de Ligne s. r. 0.
reditel hotelu: Petr Brandl
Ceny smluvni
V Teplicich 01. 09. 2023
princedeligne.cz

el
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