Predkrmy
Starters
Vorspeisen
3aKyCcKu

1. 100g Carpaccio z hovézi svickové s rukolou a hoblinkami parmazanu, bageta 319 K¢
Carpaccio made of beef sirloin with rocket and Parmesan chips
Carpaccio aus Rindslende mit Rucola und Parmesanspianen
Kapnau4o u3 roBaguHbl ¢ pyKKONOW 1 napmesaHom, baret

3. 100g Pecena Cervena fepa s Cerstvym kozim syrem, prazenymi piniovymi 209 K¢
seminky a rukolovym krémem
Roasted beetroot with fresh goat cheese, roasted pinie seeds and rocket cream
Gebackene Rote Beete mit frischem Ziegenkise, gerdsteten Pinienkernen
und Rucola-Krem
HapeHas cBeKkna co CBEXUM KO3bUM CbIPOM, KapeHbIMU CEMEeHaMM NUHYe
N PYKKO/IOBbIM KPEMOM

4. 200g Mozzarella s rajcaty ,, Prince de Ligne ,, 175 K¢
(Mozzarella, rajcata, éerné olivy, suSenad rajcata, erstva bazalka)
Mozzarella with tomatoes ,,Prince de Ligne”
(Mozzarella, tomatoes, black olives, dried tomatoes, fresh basil)
Mozzarella mit Tomaten “Prince de Ligne”
(Mozzarella, Tomaten, schwarze Oliven, Trockentomaten, frisches Basilikum)
Mouapenna c nommaopamm «Prince de Ligne»
(Mouapenna, nomnaopsl, 48pHbie Mac/1HbI, CyLUEHbIE NOMUAOPLI, CBEXMi1 6aznnuk)

5. 50g Foie Gras terinka z kachnich a husich jater s éerstvym fikem 495 K¢
a fikovou marmeladou, opeéeny toust
Foie Gras duck and goose liver terrine with fresh fig and fig jam, toast
Foie Gras Enten-Ganseleber-Terrine mit frischer Feigen und Feigenmarmelade, Toast
®ya — rpa 13 YTUHOW U NYCUHOW NEYEHMN CO CBEXUM MHMKMPOM M NHKUPHbBIM
Mapmenaaom, obxkapeHHbl TOCT



Zeleninové salaty
Vegetable salads
Gemiisesalate
OBoLHbIe canaTbl

9. 300g

10. 300g

Zeleninovy salat Caesar s grilovanym kufecim masem 209 K¢
a maslovymi krutony s hoblinkami parmazanu

Vegetable salad “Caesar” with grilled chicken meat and buttery croutons

with Parmesan chips

Gemiisesalat Caesar mit gegrilltem Hiahnchenfleisch und Buttercroutons

mit Parmesanspanen

OBouwHon canat «Lle3apb» ¢ }KapeHbiM KypUHbIM MACOM U MAaCASHbIMK

rpeHKamu ¢ yuncamm NMapmesax

Recky michany salat s &ernymi olivami, &ervenou cibulkou a syrem Feta 255 K¢
Greek mixed salad with black olives, red onion and Feta cheese

Griechischer Mischsalat mit schwarzen Oliven, roter Zwiebel und Feta-Kise
lpeyecknii canaT c MacIMHAMM, KPACHbIM IYKOM U cbipom PeTa

Polévky

Soups

Supen

Cynbl

12. 0,251 Polévka - denni nabidka 75 K¢
Soup — Daily offer
Suppe - Tagesangebot
Cyn — gHeBHOE MeHI0

13. 0,251 Poctivy kufeci vyvar s domacimi nudlemi, kufecim masem a zeleninou 75 K¢
Thick chicken broth with noodles, chicken meat and vegetables
Kraftige Hihnerbriihe mit Nudeln, Hiihnerfleisch und Gemiise
CbITbI1 KypUHbIV BYNbOH C AOMALLHEN NanLWOi, KYPUHBIM MACOM M OBOLLLAMM

14. 0,25| Tomatova polévka z loupanych rajéat zjemnéna smetanou 75 K¢

Tomato soup from peeled off tomatoes with cream added
Tomatensuppe mit Sahne verfeinert
TomaTHbIN Cyn M3 OYULLLEHHbIX TOMATOB CO CMETaHOM



Nabidka hlavnich jidel

Main Courses

Angebot an Hauptmabhlzeiten
[naBHbIN x0A,

16. 220g

17. 200g

18. 200g

19. 200g

20. 150g

21.200g

Grilovany hovézi steak Black Angus, filirovany 545 K¢
Beef steak mignon
Rinder-Steak Mignon

FoBAXMN CTEMK MUHBOH

Grilovany teleci Rib eye steak s bylinkovym maslem 395 K¢
Grilled veal Rib eye steak with herb butter

Gegrilltes Rib eye-Steak vom Kalb mit Kriduterbutter

Creik u3 TenatuHbl Rib eye ¢ npaHbim macnom

Grilovany hovézi Flank steak ( pupek ) s omackou ze zeleného 375 K¢
pepre, pecené brambory ve slupce na rozmarynu "HEF'S TIF

Grilled beef Flank steak with green pepper sauce, grilled potatoes in peel on
rosemary

Gegrilltes Flank-Steak mit griiner Pfeffersauce, in der Schale gerdsteten Rosmarin-
Kartoffeln

FoBAXMit DnaHK CTeliK Ha rpUAe € COyCcoM M3 3e/1eHOTO nepua, KapTodens,
¥KapeHHbIW B KOXype, C pPO3MapMHOM

Konfitovana teleci licka na éerveném viné s kofenovou zeleninou 445 K¢
a bramborovym pyré s jarni cibulkou

Confit veal cheeks in red wine with root vegetables and potato purée

with spring onion

Pochiertes Kalbsbdckchen auf Rotwein mit Wurzelgemiise

und Kartoffelpiiree mit Friihlingszwiebel

Tenaubu weykn KoHGM B KPACHOM BUHE C KOPHENI04aMu U KapTodenbHbIM

ntope € 3e/IeHbIM IYKOM

Originalni Videnisky Fizek z teleci kyty, smaZeny na pfepusténém 305 K¢
masle, poddvany s vaifenym bramborem a brusinkami "HEF'S TIP

Original Wiener schnitzel of veal rump, fried on clarified butter,

served with boiled potatoes and cranberries

Original Wiener Schnitzel (Kalbsschlegel), in zerlassener Butter gebraten,
serviert mit gekochten Kartoffeln und Preiselbeeren

OpUrMHanbHbIi BEeHCKNIT WHULENb U3 Tenaubero OKOpPOKa, NOAKapeHHOro
Ha pacTonneHHOM macne, OTBapHoW KapTodenb n 6pycHuKa

Grilovana veprova panenka balena do slaniny, 335 K¢
domaci bramborové noky s omaékou z hub lisek

Grilled pork tenderloin wrapped in bacon, homemade potato gnocchi with

chanterelle mushroom sauce

Gegrilltes Schweinefilet, eingewickelt in Speck, hausgemachte Kartoffelgnocchi mit
Pfifferlingspilzsauce

“%-l

-l



22.200g

23.350g

24.200g

25.300g

26. 200g

27.150g

28. 250g

Grilovana vepfova panenka Sous Vide s restovanou sezénni zeleninou, 315 K¢
prelita silnou vepfovou $tavou

In bacon grilled pork tenderloin with roastedseason vegetables

In Speck gegrilltes Schweinefleisch Tenderloin mit gerdstetem Saisongemiise
CBuHas Bbipe3ka B 6eKoHe Ha rpusie C 06XKapeHHbIMM Ce30HHBIMM 0BOLLAMM,

nofa, COyCoOM M3 CBUHUHbI

Domaéci bramborové lokse pinéné trhanym kachnim masem dusenym 295 K¢
ve vlastni §tavé s éervenym zelim a smazenou videfiskou cibulkou HEF'S TIP

Homemade Lokshe (thin pancake of potato dough) filled with chopped duck meat
stewed in its own sauce with red cabbage and fried Vienna onion

Hausgemachte Kartoffelplinsen (aus gekochten Kartoffeln), gefiillt mit
Entenfleischstreifen

in eigenem Saft, mit Rotkraut und gebratener Wiener Zwiebel

AomawHune kapTopenbHbie nenewku (nokwe), papwnMpoBaHHbie «PBaHBIM» YTUHBIM
MACOM, NPOTYLWEHHbIM B COBCTBEHHOM COKY, C KPaCHOM KanycTol U apeHbiM
BEHCKUM Iy4KOM

Rolované kureci prsicko Sous vide, plnéné susenym rajéatkem 255 K¢
a bazalkou poddvané s pyré z batatovych brambor

Rolled chicken breast Sous vide with stuffed dried tomato

and basil served with sweet potatoes purée

Roulade Sous vide aus Hahnchenbrust, gefiillt mit Trockentomaten

und Basilikum, serviert mit StiBkartoffeln-Piiree

Pynet u3 KypuHon rpyaku Sous vide , apumpoBaHHbIi BAAEHbIMW NOMUAOPaMK

n 6a3nnnkom, cnagKkan KapTowka nope

Grilovany kureci SUPREM z kukufiéného kuratka, 395 K¢
kapusticky se schwarzwaldskou $unkou

Grilled SUPREM from corn chicken, cabbage with schwarzwald ham

Gegrilltes SUPREM aus Maishuhn, Sprossen mit Schwarzwilder Schinken

Lehce zauzené filatko z candata s ragu z barevné €ocky, 390 K¢
korenové zeleniny a fava fazolemi HEF'S TI

Smoked fillet of zander with ragout made of colored lentils,

root vegetables and fava beans

Leicht gerduchertes Zander-Filet mit einem Ragout aus farbigen Linsen,
Wourzelgemiise und Fava-Bohnen

Cnerka konueHoe pune cyaaka ¢ pary U3 LBETHO Ye4yeBunLbl, KOPHENNOA0B
n pasoBbix 60608

Na masle pecené filatko z lososa s mackanym hraskem 395 K¢
a holandskou omackou

Salmon fillet baked on butter with snap pea and hollandaise sauce

Auf Butter gebratenes Lachsfilet mit Zuckererbsen und Holldndischer Sauce
apeHHoe Ha macne pune nococs ¢ caxapHbIM FOPOLIKOM U FTOANAHACKUM COYCOM

Na masle pecené filatko ze pstruha podavané se zeleninou Ratatouille 395 K¢
Trout roasted in butter, Ratatouille vegetables

Forellefilet auf Butter, gebraten, mit Ratatouille

MopxapeHHoe Ha macne dune dopenu, oBowm PartaTyi

o

!



29. 350g

30. 200g

31. 200g

Fettuccine s kousky peceného lososa ve smetanovo-bylinkové 295 K¢
omacce s hoblinkami parmazanu CHEF'S TIF .

Fettuccine with pieces of baked salmon with cream-herb sauce, Parmesan chips
Fettuccine mit gebratenen Lachsstiicken in Sahne-Kréuter-Sauce mit Parmesan-Spanen
DeTTyyumnHe C KYCO4KaMU XKapPEHOTO I0COCS B CIMBOYHO-NPAHOM COYCe C YMMCaMM U3 NapMe3aHa

Ravioliil pInéné masem s tomatovou omackoou, hoblinky parmazanu 245 K¢
Raviolli stuffed with meat, tomato sauce and parmesan
Raviolli gefiillt mit Fleisch, Tomatensauce und Parmesan

Tortellini pInéné ricottou, syrovo — smetanova omaécka s €erstvym Spenatem 265 K&
Tortellini filled with ricotta, creamy cheese sauce, fresh spinach
Tortellini gefiillt mit Ricotta, Frischkésesauce, frische Spinatblitter

Prilohy, Extras, Beilagen, FapHupbi

40. 200g Varené brambory 65 K¢
Boiled Potatoes
Gekochte Kartoffeln
OtBapHoM KapTodenb

42. 250g Pecené brambory ve slupce 65 K¢
Grilled potatoes in peel
In Schale gerostete Kartoffeln
KapTodens, }kapeHHbI B KOKype

43. 150g Smaiené steakové hranolky 65 K¢
French Fried Potatoes
Pommes Frites
®paHuy3CcKMiA }KapeHblii KapTodens

44, 200g Pecena zelenina na grilu 85 K¢
Grilled vegetables
Uberbackenes Gemiise vom Grill
KapeHble 0BOLUM Ha rpune



Moucniky
Desserts
Desserts
Leccept

51.

52.

200g

2kop.

Mini palacinky plnéné domaci zavafeninou, nebo Nutellou 115 K¢
prelité jahodovou omackou, sypané strouhanou €okoladou
Mini pancakes filled with homemade jam, served with sweet curd and
strawberry sauce, grated chocolate on top

Mini-Palatschinken mit hausgemachter Marmelade gefiillt, mit siiBem Quark
serviert und geriebener Schokolade bestreut

MUHKN-6AMHYMKIM C HAYUHKOW M3 OMALLHETO BapeHbA, CAaf KW TBOPOT C
KNYBHWUYHBIM COYCOM M LIOKONAAHOW CTPYMKKOA

Zmrzlinovy ovocny sorbet dle nabidky 85 K¢
Fruit sorbet ice cream - offer

Fruchtsorbet Eis - Angebot

MoporeHoro - PpyKTOBbIi WepbET no npeanokéHne

Cena 1/2 porce jidla je 70% z ceny plivodni
The Price of 1/2 square meal is 70% from the original cost
Der Preis von 1/2 Portion ist 70% aus den urspriinglichen Preis
LleHa 1/2 nopuuu coctasnset 70% OT NnepBOHaYaNbHOI CTOMMOCTH

»INFORMACE O OBSAZENYCH ALERGENECH
POSKYTNE OBSLUHA NA VYZADANI ZAKAZNIKA“
MHdopmaLmm o coaepkalmuxcsa annepreHax
npepocTasuT o6cnyKuBaloOLLMIA NepcoHan No TpeboBaHMIo 3aKa3umnKa

L

Hotel Prince de Ligne s. r. o.
feditel hotelu: Petr Brandl
Séfkuchatr: Petr Sklenar
Ceny smluvni
V Teplicich 01. 01. 2022
princedeligne.cz



